Pita sa jabukama, orasima i keksom

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gkora za pitu

1 kgjabuka

100 goraha

200 gkeksa

2 kesicecimeta

2 kesicevanilin Secera

200 gSecera

100 mikiseleili obicne vode
100 mlulja

Priprema

Oljustiti paizrendati jabuke. U njih dodati 200 g Secerai vanilin Secer.

|zbrojati korei staviti po 3 zajedan rolat. Prve dve poprskati sa meSavinom vodei ulja. Natrecu posuti keksi
orah pa najedan krgj dodati jabuke, i posuti cimetom, uvijati u rolat i reati u pleh oblozen pek papirom.

Nakraju, gotove rolati premazati meSavinom uljai vode, i posuti keksom i orasima. Peci na 200 C.

Savet



MozZete je napraviti i samo sajabukamai keksom, ili samo jabukei orasi po Zelji. Prijatno!



