Lenja pita (15)

tezina: lako

za: 25 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1/2 kgrendanih jabuka

4 caSeSecera

2 jgjeta

4 SoljiceSecera

7 Soljicabrasna

3 Soljiceulja

2 Soljice mleka

1 kesicaprasSka za pecivo
2vanilin Secera

50 gSecera u prahu za posipanje

Priprema

Jabuke uSpinovati sa 4 caSe (200ml) Secera. Jaja dobro umutiti sa Secerom i vanilin Secerom. Dodati ulje, mleko,
i brasno pomeSano sa praskom za pecivo. Polatesta sipati u pleh zagrejan na 200 stepeni. Zapeci ga u rerni.
Jabuke su se prohladile zato vreme. I1zvucete pleh i preko testaih rasporedite. Zalijte drugom polovinom testa.

Pecite dok i gornja kora ne dobije boju. Kad se ohladi isecite nakocke i posipajte Secerom u prahu.

Savet

Jabuke ako su slae smanjite dozu Seera za pinovanje. Soljice su od crne kafe.



