Americke krofnice na moj nacin

tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1kghbrasna

1 paketickvasca

1 SakaSecera

1 Solja (od kafe) ulja
1 prstohvatsoli

150 gcokolade
Sarene mrvice

Priprema

Kvasac pomesati sa kasicicom Secera, kaSikom brasnai malo tople vodei ostaviti natoplom da nadoe. U
posebnu posudu izmeSati bradno, ulje, Secer, malo soli i nadodli kvasac i umestiti glatko testo. Ostaviti da nadoe.
Kada nadoe ponovo razmesiti i tako joS dva puta. Posle treceg puta, testo razmesiti na podlogu posutu brasnom i
kalupom za krofne seci krofnice, au sredini casicom srednje velicine vaditi kruZice (najboljavelicinaje cadica
od rakije mala). Zatim ostaviti da nadoe joS 10-ak minutai prziti u vrelom ulju. Dovoljno im je oko minut
przenjasajedne, i isto toliko i sadruge strane. Otopiti cokoladu na pari pa svaku krofnicu umakati u cokoladu,
ali samo do pola. Posuti Sarenim mrvicamaili dekorisati po Zelji. Prijatno!

Savet

Najbolje duZziti kada su tople.



