Krckavi kukuruzni hljeb

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gpSenicnog brasna

130 gpaente

70 gfinog, kukuruznog brasna
1 kaSicicasoli

1 kaSicicaSecera

1 kaSikamaslinovog ulja

1 vrecicainstant kvasca

120 mimlakog mlijeka

180 mimlake vode

Priprema

U dublji sud staviti kvasac, Secer i toplo mlijeko. PromijeSati i ostaviti 10-tak minuta. Dodati pSenicno brasno,
palentu i kukuruzno brasno, kao i so, uljei toplu vodu. Zamijesiti tijesto. Ostaviti natoplom, da se udvostruci.
Na pobradnjenoj radnoj plohi oblikovati jedan veci ili dvamanja hljeba. Staviti u pleh, obloZen papirom za
pecenje. Prekriti i ostaviti 30-tak minuta.

Peci na 200 C oko 30 minuta. Pecen hljeb ostaviti da se malo prohladi, pa posluZiti.

Savet



