Kolac sa jabukama (23)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

djgeta

110 gbrasna

110 gSecera

4jabuke

1/2limuna

1 kaSicicepraska za pecivo
po zeljicimeta

4 kaSikevode

Priprema

Ocistiti 4 vece jabuke, izrendati i posuti limunom da ne pocrne. Staviti ih u tepsiju, pleh za pecenjei posuti
cimetom po Zelji.

Podeliti Zumance i belance. Zumanca sa Secerom umutiti dok ne postanu svetle boje i penasta. Zatim dodati
brasno koje smo prethodno pomeSali sa praskom za pecivo. Umutiti smesu. Dodavati jednu po jednu kaSiku
vode i umutiti lepo.

Umucena belanca dodavati postepeno u prethodno umucenu smesu (Zumanca, brasno) i nezno gedinjavati,
meSati dok ne dobijemo jednu jedinstvenu smesu.



Smesu ravnomerno preko jabuka namazati, pa peci 20-tak minuta na 180 stepeni. Ohladiti, a zatim umotati u
rolat. Mozete ga posuti Secerom u prahu.

Savet

Pazite na duZinu peenja jer nekada treba krae nekada duze da se ispee :) probodite akalicom davidite dali je
peena sreding, Prijatno :)



