Doma'e lepinje

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 mimlake vode
100 miulja

1 kaSicicaSecera

3 kasicicesoli

1 kockakvasca
900 ghrasna

3 kasikapavlake

Priprema

Kvasac razmutite sa mlakom vodom. Dodajte kaSicicu Secerai 3 kaSike brasna. |zmeSgjte varjacom i ostavite
par minuta da krene kvasac. U vanglicu sipajte polovinu bradna, dodajte uljei so, isipajte nadodli kvasac i sa
preostalim brashom zamesite glatko testo. Testo odmah podelite na 13 loptica.

Svaku dobro uvaljati i stavite naradnu povrainu jedno do druge. Sve pokrijte plasticnom kesom i ostavite da se
udvostruce. Nadosle loptice razklagijati, svaku premazati pavlakom pomocu cetkice i ostavite 15 minuta da
krenu. Zagrejte rernu na 220 C i pecite 5-6 minuta.

UZivajte u vrucim lepinjama. Prijatno!

Savet



