Peciva sa dzemom od kajsija

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

700 gbrasna

1 kaSicicasoli

1 kaSikaSecera

350 mimleka

5 kasikaulja

3 kasicicesuvog kvasca
lvanilin Secer

| jos:

e ljgezapremaz
e maloSecerau prahu
¢ nekoliko kasSikadZzema od kajsija

Priprema

Prosgjati brasno, dodati mu so, Secer i suvi kvasac, promesati. Sipati ulje, pa podlivajuci toplim mlekom,
umesiti elasticno testo. Ostaviti ga natoplom da odmara. Kad se udvostrucilo, podeliti gana dva dela, jedan
veci, drugi manji. Veci deo razvuci oklagijom, pa caSom vaditi testo.

Manji deo takoe rasuci, pa preci valjkom zatesto da se dobije mrezica. Iseci je vecom casom. Na svaku
pogacicu staviti malo dzema, preklopiti mrezicom, krajeve podaviti ispod pogacice, da se ne podigne prilikom
pecenja. Ostaviti da odmore, pa premazati umucenim jgetom i peci u zagrejanoj rerni da porumene. Gotova



peciva posuti Secerom u prahu.

Savet



