*amcicl* sa dzemom i cokoladom

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

800 gbrasna

1 kaSicicasoli

1 kaSikaSecera

lvanilin Secer

3 kasicicesuvog kvasca

ljgje

5 kasikaulja

400 mimleka

nekoliko kaSikadzema od djiva
100 gcokolade

1 kasSicicaruma

mal oSecera u prahu

1 kasicicarendane limunove kore
1 jaje za premaz

Priprema

Prosgjati brasno, paumesati u njega so, Secere, limunovu koricu, jaje ovlas izmutiti viljuskom, pa ga dodati
brasnu, kao i ulje, aonda podlivajuci toplim mlekom umesiti elasticno testo. Ostaviti ga natoplom da raste.
okoladu otopiti, pa u nju umeSati nekoliko kaSika dzema od djiva. Ujednaciti smesu i ostaviti sa strane. Testo
podeliti naloptice, pa svaku raseci u oblik elipse. Napraviti po jedan zarez sa svake strane, pa na sredinu staviti
nadev od cokolade i dzemaod Sljiva.

Levu stranu testa provuci kroz zarez na desnoj i obratno, a onda "uSuskati" krajeve ispod kiflice. Tako raditi dok



se ne potros sav materijal. Ostaviti camcice da odmargju, arernu podgrejati. Pred pecenje ih premazati
umucenim jgjetom. amcici su gotovi kad fino porumene. Prohlaene posuti Secerom u prahu.

Savet



