*Menazina*

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

3,5 pakovanjapiskota
1 %olja espreso kafe
9ga

250 gputera

200 gSecera u prahu
200 gcokolade

100 gmlecne cokolade
1pomorandza

28ag pene

Priprema

Skuvati espreso i ostaviti da se ohladi. Umakati piskote i reati po dnu i ivicama okruglog kalupa. Ostaviti deo
piskota za gornju koru.

Zakremu odvojiti Zumanca od belanaca. Belanca umutiti u cvrst sneg. Zumanca penasto umutiti sa Secerom u
prah, dodati puter paizmiksati da se dobije fina, kremasta smesa.

Obe vrste cokolade zajedno otopiti na pari. Malo prohladiti i sipati u smesu od Zumanacai putera. Dodati sok i
koricu od jedne pomorandze.

L aganim potezima Spatulom umeSati sneg od belanaca, da se smesa lepo ujednaci. Sipati je preko piskota.



Sloziti gornju koru od piskota.

Umutiti dve Slag pene, pa premazati tortu. Ukrasiti je po Zelji. Ostaviti je u frizideru bar dva sata da se stegne.

Savet



