
Sladoled sa kafom, lešnicim i cokoladom

Sastojci

Potrebno je:

400 mlkondenzovanog mleka
500 mlslatke pavlake
3-4 kašikekuvane crne kafe
1 šakapecenih lešnika
3 štanglecokolade

Priprema

Kondenzovano mleko pomešajte sa umucenom slatkom pavlakom i još malo mutite da se smesa dobro ujednaci. 
Dodajte hladnu kafu i promešajte. Smesu sipajte u plasticnu posudu. Dekorišite pecenim lešnicima i otopljenom 
cokoladom. Poklopite i ostavite u zamrzivac na nekoliko sati.

Savet

težina: lako

za: 3 osoba

vreme pripreme: 20 min


