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Sastojci

Potrebno je:

1kgribe

2dl ulja

2 glavice crnog luka

1 casarazblazenog sirceta
3 zrna bibera

1list lorbera

brasno

o)

Priprema

Ribu ocistiti, izvaditi utrobu, iseci na komade Sirine 2 prsta, posoliti i ostaviti da stoji oko 1 cas. Potom svaki
komad uvaljati u brasno i prziti navrelom ulju. PrZzenu ribu ocediti od ulja, sloZiti u vatrostalni stakleni ili
porculanski sud, a preko nje staviti red crnog lukaisecenog na kriske. Preliti razblazenim sircetom koje je
prethodno prokuvano salorberom i biberom. Ovako pripremljenaribatreba da odstoji ngjmanje jedan dan. Na
ovaj hacin se moze pripremati i recnai morska riba.



