| renina baklava

Sastojci

Potrebno je:

500 g kore za baklavu

400 g mlevenih oraha

200 g pecenih mlevenih lednika

14 komada (mlevenog) keksa pettit beure
2 kaSicice cimeta

3 kaSike Secera

Zapréeiv:

e 250 g istopljenog margarina
e 1calaulja

Zasirup:

e 1350 g Secera
e 1000 ml vode
e 1limun

Priprema

Lednik, orahe, keks, cimet i Secer gediniti. Zatim filovati kore, po dvei rolati.

Kada sve to zavraimo, poreamo u pleh i isecemo na komade zeljene velicine. Onda prelijemo prelivom koji smo
zagrejali (250 g margarinai casu ulja).

Ispecenu i ohladjenu baklavu preliti vrelim prokuvanim sirupom (1350 g Secerai litar vode). Odozgo isecemo



limun.

p.s. svaku koru filovati... PRIJATNO :)



