oko oblanda

tezina: lako

za 60 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 450 ml mleka

200 g Secera

250 gmargarina

100 gcokolade

100 gkokosa

500 g mlevenog keksa
36 komada jafa keksa
2 lista oblande

Priprema

Mleko, Secer, margarin, cokoladu staviti naringlu i polako pustiti da se sve otopi i gedini. Skloniti saringle
dodati keksi kokosi ostaviti da se ohladi. Fil premazati na oba lista oblande. Na prvi namazan list oblande
poreeti jafa keks, ali tako da cokoladni deo bude okrenut ka filu. Preko jafe staviti drugi list namazane oblande.
Malo pritisnuti i ostaviti da se stegne. Iseci i uZivati u coko jafa ukusu. Prijatno.

Savet



