Zorine socne rolade

tezina: lako
za: 3 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

6curecih Snicli
43argarepe

2 glavicecrnog luka

1 pakovanjeSampinjona
senf

paviaka

so

biber

dimljenaslanina

Priprema

urece Snicle namazati pavlakom.
Zatim premazati senf.

Luk, Sargarepu, pecurke, so, biber prZiti nateganju dok omek3a. Zatim ostaviti da se ohladi jedno 5 minutai
stavljati smesu na Snicle.

Dodati malo suve kobasice za slast.



Rokovati meso i oko mesa slaninu. Pripremiti tiganj ulje i margarin za dva prsta odsecite i ubacite przite oko 5
minuta da se malo zapece. Nemojte najaku vatru.

Potom pripremiti tepsiju i reati rolnice.

Kad su sve rolnice gotove preliti sosem za pecenjeili neki po zelji.

Peci na 250C oko 25 minuta otprilike.

Servirati uz rizu krompir....

Savet

akalicom uhvatit ivice rolnica da se ne otvori OBAVEZNO... Prijatno



