Pogacicesasirom (11)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gmargarina
250 gsira

1 kaSicicasoli
ljge

1belance

600 gbrasna

Zapremazivanje

e 17umance

e 2 kaSikejogurta
e 40 gsusama

e 3 gmorske soli

Priprema

Margarin izgnjecite viljuskom da omeksa pa dodajte sir. PromeSgjte, a zatim dodajte so, jgje, belancei sa
brasnom umesite glatko testo. Testo je gotovo kad se ne lepi zaruke. Staviti ga plasticnu kesu i ostavite da
prenoci.

Sutradan testo razvijte sto tanje i preklopiti jednom kao za salcice uz minimalan dodatak brasna.



Testo opet rastanjiti oklagijom i tockicem zatesto iseci kvardate na otprilike 2x2 ili 2x1 u zavisnosti kako volite.

Svaku pogacicu prerezite malo odtrim noZzem. Zumance umutite sajogurtom, premaZite svaku pogacicu i
pospite susamom i morskom solju.

Pecite na 220 C oko 10 minuta, dok ne porumene. UZivati u divnim pogacicama. Prijatno!

Savet



