Bela pileca corba

Sastojci

Potrebno je:

1 pilecalea

1 srednja glavica crnog luka
1 pakovanje smrznutog povrca za rusku salatu
141 mleka

1 casa kisele pavlake

ljae

1 kafena kaSicica senfa

3 kaSike gustina

1 kaSikaulja

zacin po ukusu

biber

so

vode

Priprema

Naulju isprzite sitno iseckani beli luk pa dodajte povrce. Stavite i meso pa nalijte vodom.
Nakon 35 minutaizvadite leai skinite meso sanjega pavratite u lonac. Posolite i pobiberite.

Gustin (mozZe i brasno) razmutite u vodi i zakuvajte corbu. Sklonite sud savatre i u meuvremenu pripremite
zacin za corbu.

Viljuskom izmutite jaje, dodajte senf, pavliaku, suvi zacin i mleko. Zacinite corbu i servirajte.



Prijatno!



