Kifle od rogaca sa slatkim od dunja

tezina: Iako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 75 min

Sastojci

Potrebno je:

800 gbrasna

100 gbrasna od rogaca
1 kaSicicasoli

1 kaSikaSecera
lvanilin Secer

2 kasikesuvog kvasca
1 Soljicaulja

400 mimleka

ljgje

| jos:

e nekoliko kaSikaslatka od dunja
e maloSecerau prahu
e ljgezapremaz

Priprema

Prosejanom brasnu dodati so, Secer,kvasac i rogac. Sipati ulje, jaje, patoplim mlekom umesiti meko testo.

Oblikovati loptu i ostaviti da odmara.



Odmoreno testo rasuci u koru, pa seci trouglove. Svaki nafilovati slatkim od dunja, pa zamotati Kiflu.

Ostaviti ih da odmore dok se pecnica ne ugreje. Premazati umucenim jgjetom. Peci ih dalepo narastu i
porumene. Vruce posuti Secerom u prahu.

Savet

Neodoljiv mirisjeseni se Siri kuom u ove hladne dane...



