Becki coko keks

tezina: lako

za: 24 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zakeks:

250 gmargarina
100 gprah Secera
2belanceta

50 gkakaoa

250 gbrasna

okoladni fil:

¢ 100 mldlatke pavlake
¢ 100 gcokolade

Dekoracija:

¢ 50 gcokolade

Priprema



Margarin umutiti penasto sa prah Secerom, dodati belancai umutiti. Na kraju dodati braSno pomeSano sa
kakaom i sve dobro gediniti.

Pripremljenu smesu sipati u Spric paistiskivati keks na pleh oblozen papirom za pecenje.

Peci 20-ak minuta na 160 stepeni.

Ostaviti keks da se ohladi.

okoladni fil: Nalaganoj vatri zagrejati slatku pavlaku, dodati joj cokoladu i meSati da se cokolada otopi.

Fil ostaviti da se ohladi.

Ohlaen fil umutiti mikserom pa pripremljenim filom napuniti Spric.

Na jedan keks pomocu Sprica naneti fil.

Zatim preklopiti drugim keksom.

Pripremljen keks umakati do pola u otopljenu cokoladu i ostaviti da se cokolada stegne.

Gotov keks.

Savet



