Pite sa visnjama i jabukama

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zapitu savisnjama:

e 300 gvisanja
e po ukusufruktoze
o 3 kasSkegriza

Za pitu sajabukama:

e 5jabuke

po ukusufruktoze

3 kasikegriza

1 kesicacimeta

1/2 kaSicicemuskatnog orascica

Jos:
¢ 1 pakovanjekorazapite

e 1 soljakiselevode
e 1/2 soljeulja

Priprema

Pome&ati vidnjei grizi zadladiti po ukusu. Jabuke narendati, dodati im cimet i muskatni orascic, dodati griz i
zadladiti po ukusu pa sve izmesati.



Pome&ati uljei kiselu vodu, pakore prskati meSavinom. Natrecu koru staviti fil savisnjama, uviti urolat i
staviti u tepsiju sa pek papirom.

Postupak ponavljati dok ne utroSite polovinu kora. Dugu polovinu kora utrositi za pitu sa jabukama po istom
principu.

Kore prskati meSavinom vodei ulja, natrecu koru naneti fil od jabuka, uviti u rolat i staviti u tepsiju sa pek
papirom.

Peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni da lepo porumni.

Savet

Brzei jednostavne, a prelepog mirisai ukusa:) Lepe su i kada se ohlade, a nisu ni masne. Po ukusu mogu se jos
i posipati prah Seerom ko vali :) Prijatno :)



