Torta sa pivom i cokoladom

tezina: srednje
za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

250 mlpiva

250 gmaslaca

100 gcokolade

300 gSecera u prahu
300 mlkisele pavlake
2jgeta

1 kasSicicaarome vanile
275 gbrasna

15 gsode bikarbone

Fil:
e 125 mlidatke pavlake

e 150 gSecera u prahu
e 300 gkremsira

Priprema

Sipajte pivo u Serpu, lagano zagrevajte i otopite u njemu maslac. Sklonite sa Sporetai dodajte kakao i Secer,
lagano izmeSajte. U drugoj posudi umutite jaja, Secer i aromu vanile. Pa dodajte meSavinu sa pivom. Nakraju
dodajte brasno sodu bikarbonu i lagano izmesajte.

Izlijte u podmazan kalup ili oblozen pek papirom i pecite u predhodno zagrejanoj rerni oko 50 minuta na 180



stepeni. ackalicom proverite dali je kora pecena, treba da bude socan i tamna, nikako prepecena. Ostavite koru
da se skroz ohladi.

Mikserom izmeSgjte slatku pavlaku, Secer i sir. PremaZite filom gornji sloj kore.

Odozgo narendajte cokoladu.

Prijatno!

Savet



