
Pita sa sirom bez sira

Sastojci

Potrebno je:

500 g kora za pitu
4 jajeta
1 dl ulja
500 ml jogurta
1 kašicica soli
1 prašak za pecivo

Priprema

Mikserom umutiti jaja, jogurt, ulje, prašak i so.

Svaku koru poprskati sa 2-3 kašike pripremljenog fila i saviti koru kao harmoniku ili lepezu. Ovaj postupak 
ponavljati sve dok se ne utrose kore. Preostalim filom preliti krajeve pite.

Peci u zagrejanoj pecnici 20-25 minuta na 200C. Prijatno!


