Kiflice bezjaja (3)

tezina: lako
za: 45 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kockakvasca
4 kaSke Secera
1 kaSikasoli
500 mimleka

2 dimlake vode
1 Soljicaulja

1 kgbrasna

400 gSunkarice
300 gkisele pavlake
susam

kim

Priprema

U manju Serpicu ugrejati mleko i 2 kasSike Secera. Ostaviti da kvasac nadoe. U plasticnu posudu staviti malo
brasna, 1-kasiku soli i 2 kaSike SecerateizmeSati. Sipati nadoSao kvasac, ulje i mlaku vodu. Zamesiti testo i
ostaviti da se udvostruci.



Kada se testo udvostrucilo, napraviti male loptice, svaku razvaljati oklagijom i staviti kaSicicu nadeva. Kiflice
premazati uljem i posuti susamom ili kimom. Peci u zagrejanoj rerni na 200C. Nadev: Sunkaricu sitno iseckati i
pomeSati sa pavlakom.

Savet

Kiflice se mogu puniti po zelji slatkim ili slanim nadevom. Od ove kolicine dobijem oko 45 kiflica.



