Menaz krofne

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

e 600 gbrasna

1 kaSicicasoli

1 kaSikaSecera

2 kasicicesuvog kvasca

1 kaSicicarendane limunove korice
3 kasikemilerama

1 Soljicaulja

oko 300 mltople vode

2vanilin Secera

Glazur a;

100 gcokolade

2 kasikevode

par kapiulja
maloSecernih mrvica

Priprema

Prosegjano brasno pomesati sa solju, Secerima, suvim kvascem i rendanom limunovom korom. Sipati uljei
mileram, a onda podlivajuci toplom vodom, umesiti glatko testo. Ostaviti natoplom daraste. Potom istresti
testo naradnu povrsinu, rasuci oklagijom i iseci naoblike po Zelji, krugove, rombove... Ostaviti da odmara.
Prziti u vrelom ulju dalepo porumene, ocediti od viska masnoce na papirnatom ubrusu. Za glazuru otopiti
cokoladu sa malo vode, dodati koju kap ulja, pa kad postane svilenkasta, preliti preko krofnica. Posuti Secernim



mrvicama.

Savet



