Kuvane kifle (2)

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zatesto:

e 300 mIimlake vode
60 mlulja

1 kockakvasca

2 kasicicesoli

600 gbrasna

1 kaSicicaSecera

Priprema

U mlaku vodu dodati izmrvljen kvasac, Secer i pustiti da kvasac nadoe. Potom u brasno, dodati so, ulje, nadodli
kvasac i zamesiti glatko testo. Ostaviti testo natoplom da se udupla. Podeliti testo na 12 delovai praviti cvrste
kifle. Slagati naradnu povrsinu i ponovo ostaviti da narastu. U Serpu usuti oko 3 litre vode, dodati kasiku Secera
i sacekati da pocne davri, ne dakljuca. Svaku kiflu uz pomoc kasike spustiti u vodu i drZati oko 5 sekundi.
Vaditi i reati natepsiju oblozenu pek papirom. Peci na 180 C, oko 15-20 minuta.

Savet



