oko-lesnik kuglice

tezina: lako

za: 30 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 400 gnapolitanki salednikom
200 glednika

250 gmaslaca

150 gcokolade

150 gkrema

Zaprédiv:

¢ 150 gcokolade
e 200 glednika
¢ 50 gmaslaca

Priprema

250 g margarina, 150 g cokolade i 150 g krema staviti na paru da se istopi. Zato vreme u secku isitniti
napolitanke i 200 g lednika (ne sitniti previse).

Skinuti sa pare otopljenu cokoladu i dodati lesnicimai napolitankama.
Sjediniti, pa staviti u frizider da se ohladi.

150 g cokolade i 50 g margarina otopiti na pari. 200 g leSnikaisitniti. Od ohladjene smese praviti kuglice, valjati



ih u otopljenu cokoladu i reati na plato da se cokolada malo stegne, paonda valjati u lesnik.

Kuglice staviti da se stegnu, pa sluziti.

Savet



