Munchmallow (3)
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tezina: srednje
za: 8 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zakoru:

6Zumanaca

12 kaSikaSecera

2 dlhladnog mleka
1dlulja

6 kaSikabrasna

3 kasikekakao praha

1/2 kesicepraSka za pecivo

ZaSam:

6belanaca

12 kaSikaSecera
4 kaSikevode
10 kaSikaSecera

Zaglazuru:
¢ 100 gcokolade

e 3 kaskevode
e 4kaskeulja

Priprema



Umutite Zumanca sa Secerom. Tome dodati mleko, ulje, kakao, praSak za pecivo i brasno (pune kasike brasna).
Sipati u podmazan i brasnom posut pleh. Peci 15-20 minuta na 200'C. Umutiti u cvrst sneg belanaca 12 kasika
Secera. USpinovati 10 kaSika Secera savodom, i polako dodati u prethodno umucena belanca, i mutiti mikserom.
| zvaditi koru iz rerne, rasporediti belancai vratiti nazad u rernu, ali temperaturu smanjiti na 130'C. Zapeci joS
10 minuta. Kadaizvadimo, preliti glazurom i seci joS vruce.

Savet

Seer meriti naravne kasike, a bradno vrhom pune. Obavezno sei jostoplo, i ako e se okolada Slivati.



