
Rum kuglice

Sastojci

Potrebno je:

200 gmargarina
150 gšecera u prahu
100 gmljevenih oraha
150 gposnog mljevenog keksa
4-5 kašikaruma

Za umakanje:

3 kašike marmelade od kajsija
100 gcokolade

Priprema

Umutiti omekšao margarin sa šecerom u prahu.

težina: lako

za: 40 osoba

vreme pripreme: 30 min



Mljeveni keks natopiti rumom.

Samljeti orahe i dodati ih u smjesu margarina i šecera, te dobro umutiti.

U tu smjesu dodati i keks natopljen rumom i dobro umutiti.

Praviti odgovarajuce kuglice.

Zagrijati marmeladu da postane tecna.

Svaku kuglicu umakati u marmeladu te je uvaljati u sitno izrendanu ili samlevenu cokoladu.

Savet


