Ferrero Rocher kuglice - magija za cula

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Kuglice:

100 gmlevenog keksa
100 gmlevenih lesnika
200 mldlatke pavlake
1puding od vanile

3 kaSikeSecera

100 gcokolada

2 kasikeeurokrema

3-4 kasikeSecera u prahu

| jos:

e 30takcelih lednika
e 200 gsitno seckanog lesnika

Priprema

100 g ociscenih ledSnika samleti ili sitno iseckati, pa pomesati sa 100 g mlevenog keksa.

U Serpu nasuti 2 dl datke pavlake, zagrejati do pred kljucanje.

Pome&ati jedan puding od vanile, 3 velike kaSike Secerai dodati 1 dl mleka.



U zagrejanu slatku pavlaku dodati pomeSan puding, Secer i mleko, i meSati dok se ne zgusne (oko 2 minute).

Skloniti savatre, izlomiti 100 g cokolade za kuvanje u topao fil, i dodati 2 velike kaSike krema (ja dodam
meSano crno-beli, amozei samo crni).

Dodati Iesnik i mleveni keks, sve izmeSati i ostaviti smesu u frizideru da se ohladi oko pola sata.

Zato vreme sitno naseckati lesnik koji ce dluziti za oblaganje kuglica, i po Zelji pripremiti leSnik ucelo da se
utisne u sredinu.

Smesu izvaditi iz frizidera, dodati 3 kaSike Secera u prahu i sve promesati. Odvojiti komad smese i od toga
oblikovati kuglicu, utisnuti ceo lesnik, a zatim umotati kuglicu u iseckane leSnike.

Opet ohladiti kuglice. Uzivati!

Savet

Po ukusu, lednici mogu i da se prepeku u rerni. Mi viSe volimo ukus svezeg.



