Rogac mafini

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

1/2 %oljeSecera

1/4 Soljeulja

1/2 Soljemleka

ribana korica pomorandze

2 kasikemlevenog rogaca

3/4 Soljebradna

1/2 kesicepraska za pecivo
50 gcokolade

Priprema

Jaja sa Secerom dobro izmiksati, da se Secer otopi, potom dodati mleko, ulje, narendanu koru od narandze, sve
pomeSati na ngjmanjoj brzini miksera, dodati brasno od rogaca, opet promesati, braSno pomesati sa praskom za
pecivo, dodavati u smesu i sve lagano opet promeSati. UmeSati cokoladu iseckanu na kockice. Puniti korpice do
2/3 i peci na 180C. Pecene posuti Secerom u prahu.

Savet

Soljaje od 2dl.



