Lesnik puzci

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

e 20 gkvasca
250 mlvode

4 kaSikeSecera
500 ghbrasna
80 gmargarina

Zafil:

¢ 100 gmlevenog lesnika
e PO z€eljiSecera
e malocimeta

Priprema

U ciniju uliti vodu, izmrviti kvasac, dodati Secer, otopljen margarin i promeSati. Uz postepeno dodavanje brasna
umesiti testo. Ostaviti natoplom mestu da naraste.

Nadoslo testo razvuci u pravougaonik posuti mlevenim leSnikom, Secerom po zelji i cimetom. Uviti u rolat.
Makazama seci parcad oko 1 cm Sirinei reati u pleh obloZen pek papirom, polegnuto da stoje. Peci na 200 C da
blago porumeni. Ohlaene posuti Secerom u prahu.



Savet



