Menaz pops

tezina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

o.
(28

27umanceta

2belanceta

70 gSecera u prahu

80 gSecera u prahu

1 kaSikaruma

100 gmlevenih |esnikaili oraha
100 gmlevenog keksa

200 gmlevenog keksa

200 gputeraili margarina

100 gcokolade

400 gcokolade

4 kaSikaulja
dekorativne perlice
Stapici zaraznjice

Priprema



2 Zumanceta umutiti sa 70 g Secera u prahu, pa kuvati na pari. Ugasiti vatru, ai Serpicu ostaviti na pari i dodati
cokoladu i meSati dok se neistopi. Bice gusto, ali neka vas to ne brine;). Belanca umutiti sa 80 g Secera u prahu,
u to dodati topao fil sa cokoladom i mutiti, dodati orahei 100 g mlvenog keksa. Sve umutiti mikserom, nakon
toga dodati omekSali margarin i rum i sve dobro umutiti. Dodati 200 g keksai sve zamesiti. Ostaviti u frizider
na 2-3 satai praviti kuglice. Istopiti cokoladu sa uljem nad parom ili u mikrotalasnoj i u kuglicu zabosti Stapic.
Umakati svaku kuglicu u cokoladu i ukrasiti perlicama.

Savet



