Jednostavna pogaca

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kgbrasna

1 kockakvasca

1 kaSicicapraska za pecivo
80 mlulja

1/2 Imlake vode

1 kaSicicaSecera

2 kasicice soli

Priprema

Umalo mlake vode razmutiti kvasac sa kasicicom Secerai brasna, pa ostaviti da nadoe. PomeSati brasno, so,
ulje, prasak za pecivo i nadoSao kvasac. Zamesiti testo i razviti ga oklagijom prema velicini okrugle tepsije br
32. Pripremljenu pogacu staviti u braSnom posutu tepsiju i ostaviti natoplom da naraste oko 45 minuta. Pre
pecenjaizbockati je viljuskom i premazati vodom. Staviti da se pece u zagrejanoj rerni na 250 stepeni oko 12
minuta dok ne porumeni i joS 20 minuta na 150 stepeni da seististi. Ispecenu pogacu ostaviti da se malo
prohladi u tepsiji, pajeizvaditi i uviti ukrpui staviti u plasticnu kesu da kora malo omeksa.

Savet

Od istog testa mogu se praviti male lepinjice.



