
Dinastija torta (2)

Sastojci

Za koru:

10jaja
300 gšecera
100 gseckanih oraha
4 kašikabrašna

Za fil:

500 mlmleka
250 gmargarina
2 kesicepudinga od vanile
150 gšecera u prahu
10 žele bombona
50 gsuvog groža
100 gcokolade
2 kesicešlaga

Priprema

Umutiti 5 belanaca sa 150 g šecera, dodati 2 kašike brašna i na kraju 50 g seckanih oraha. Peci u zagrejanoj 
pecnici na 180 stepeni. Ispeci još jednu istu koru.

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 60 min



U pola litre mleka dodati umucena 10 žumanaca sa dva pudinga od vanile, pa na umerenoj vatri skuvati dok se 
ne ugusti. Kad se prohladi dodati maslac i prah šecer.

Masu podeliti na dva dela. U jedan deo dodati seckane žele bombone i suvo grože.

U drugi deo fila dodati narendanu cokoladu.

Tortu filovati sledecim redosledom, kora, žuti fil, kora, cokoladni fil, šlag.

Savet


