orbica sa mlevenim mesom i pasuljem

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gmlevenog mesa

3 kasikeulja

2 kasikebelog vina

2 cesnjabelog luka

2 srednjesargarepe

120 gkuvanog pasulja
100 gkuvanog kukuruza Secerca
150 gkrompira

2 kaSikegustina

1 kaSikakurkume

2 kasikeseckanog pirinca
po ukusumeSavina zacina
po ukususo

1 glavicacrnog luka

Priprema

Naulju proprziti luka pa sipati belo vino. Kada vino malo ispari dodati mleveno meso i Sargarepu pa nastaviti
lagano dinstati. U posudu sipati 400 ml vode i nastaviti oko 20 minuta da sekuva. Kada vodaispari dodati
krompir na kockice isecen. Daliti joS 200 ml vode i nastaviti salaganim kuvanjem pa dodati pasulj i kukuruz.
Nakraju dodati gustin umucen sa malo vode, zacine, so, kurkumu i sitno iseckan persun.

Savet



