Pljeskavice sa kiselom paviakom (2)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1/2 kgmeSanog, mlevenog, mesa
1 manja glavicacrnog luka

2 veca cenabelog luka

100 gkisele paviake

ljgje

80 gprezli

1 kasicicakajenskog bibera

1/2 kasicicecrnog, mlevenog, bibera
2 kasiciceaeve paprike

1 kaSicicasenfa

2 kasicicesuvog biljnog zacina
2 kasikeulja

1 kesicapraska za pecivo

Priprema

MeSavinu, mlevenog, mesa staviti u dublju posudu. Crni i beli luk iseckati sitno i dodati u meso. Zatim dodati
kiselu pavlaku, jaje, obe vrste bibera (ako ne mozete da naete kajenski biber, upotrebite cili sos), alevu papriku,
ulje, biozacin, prasak za pecivo, prezlei senf.

Rukom, dobro, sediniti sastojke, sa mesom. Pripremljeno meso ostaviti u frizider, na jedan sat.

Zatim od, pripremljene smese, mesa praviti pljeskavice (ja sam kaSikom, koju sam potapala u vodu, uzimala
meso, pravilalopticu od mesa, pa, na dlanu ruke, blago pritislai formirala pljeskavicu). Pljeskavice prziti, na



srednjoj temperaturi, dok ne dobiju rumenu boju (2-3 putaih okretati u toku przenja).

Przene pljeskavice vaditi na kuhinjski papir, da bi papir upio visak masnoce, pa posluziti.

Savet



