Paprike u senfu

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

4 kgcrvenih paprika
6 glavicacrnog luka
1 cen belog luka

6 kaSikaSecera

4 kaSikasoli

6 dlvode

6 disirceta

700 gsenfa

1/2 lulja

Priprema

Papriku iseckati na kratkarezanca, luk i crni i beli nakockice sitne. Staviti u veliku Serpu, sipati vodu, Sirce,
Secer i so. Kuvati 15 minutai meSati kako bi svaki komadic paprike upio tecnost.

U poseban sud izmeSati uljei senf.

Kada su paprike gotove procediti ih i staviti da se malo prohlade. Kada su se prohladile sipati meSavinu uljai
senfai dobro izme&ati. Sipati u tegle.

Savet



Prijatno!



