Jedici (2)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

300 gbrasna

2 dimleka

1 dimaslinovo ulje
ljge

1/2 kockicekvasca
1 kaSicicaSecera

1 kaSicica soli
Zapremazivanje:

* lige

Priprema

MIleko malo zagrejte, tek toliko da se smlaci. Dodajte maslinovo ulje, izmrvljeni kvasac, Secer i jgje. Nakragu
dodajte prosegano bradno pomeSano sa kasSicicom soli. Zamesite testo, pokrijte i ostavite natoplom da se
udvostuci.

Nadodlo testo premesite i razvijte oklagijom na debljine malog prsta. reckavim tockicem isecite testo natrake 1
do 1,5 cm. Svaku isecenu traku po malo zasecite da bude reckava celom duzinom.

Svaku traku pojedinacno urolgjte i poregjte u uljem podmazanoj tepsiji, reckava strana treba da je okrenuta
prema gore (kao bodlje jeZa). Jaje umutite viljusSkom i premaZite jeZice. Ostavite desetak minuta da odstoje. Za
to vreme ukljucite rernu na 250 stepeni da se zagreje. Pecite jezice oko 25 minutaili dok ne porumene.



Savet



