Pekmez od paradjza

Sastojci

Potrebno je:

¢ 5 litaratecnog paradjaza
1 kg Secera

100 g gustina

2 limuna

5 kesicavanilin Secera

Priprema

Paradajz samleti namasini koja odvaja semenekei ljusku. 5 litaratecnog paradjazai 1 kg Secera kuvati dok ne
uvri najednu polovinu, tj na 2,5 litra, dodati sok od dva limuna, 100 grama razmucenog gustina u malo
ohladjenog kuvanog paradaj za.

Prokuvati 5 minuta, dodati 5 vanilin Secera, apo Z€lji list od rozetlei svezeg bosiljka.

Vruc pekmez sipati u zagrejane tegle, zatvoriti metalnim zatvaracem i svaku teglu odmah okrenuti naopaka, da
povuce vakum. Posle dva minuta, tegle vratiti u normalan polozg i stavljati u carSavom oblozenu posudu,
pokriti i ostavoti tako do hladjenja.

Pekmez je jako ukusan, imalepu intenzivno crvenu boju i podseca na dzem od Sipuraka.



