
Kockice sa karijem

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjepilecih grudi
2 manje glavicecrnog luka
2 cenabelog luka
25 gmargarina za kuvanje
2 kašikekari zacina
1 kašikusuvog biljnog zacina

Priprema

Iseci pilece grudi na kockice.

Iseci margarin na kockice i staviti u tiganj, da se otapa. Luk izblendirati.

Kada se margarin otopi, pržiti luk 25 minuta na tihoj vatri. Zatim dodati meso, suvi biljni zacin, mešati i krckati 
20 minuta.

Zatim dodati kari, mešati, i pržiti još 15 minuta uz redovno mešanje. Poslužiti uz pire.

Savet

Uživajte u prelepom ukusu ovog divnog jela. Prijatno!

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 70 min


