Alpro torta posna

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjerozen korica
1,5 Isojinog mleka vanila
20 kasikaSecera

3 kasikegustina
Imargarin

300 gcokolade

600 gslaga

200 gpudingavanila

Priprema

Pola margarina staviti u Serpicu i dodati izlomljenu cokoladu.
Istopiti na pari i ostaviti na hlaenje. Sa ohlaenom cokoladom premazati rozen korice i ostaviti na hladno.

U 1,2 L sojinog mleka staviti 20 kaSika Secera staviti na Sporet. U odvojenih 300 ml sojinog mleka dodati
puding i gustin. Sjediniti da ne ostanu grudvice. Kada mleko pocne da vri dodati puding i meSati dok se puding
ukuvai zgusne. Pripremljen puding staviti na hlaenje.

Ohlaen puding umutiti sa preostalim margarinom. Slag umutiti sa kiselom vodom oko 500 ml. Reati koru, fil pa
Slag. | tako dok se materijal ne potrosi.



Tortu ukrasiti sa preostalim Slagom.

Savet

Mozete dodati sojino mleko sa ukusom okolade, lesnika... Zavisi od ukusa.



