Pesak torta posna

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

1,5Ivode

5 kesicapudinga od vanile
12 kaSikaSecera

1 margarin

1 kaSikagustina

250 gSecera u prahu

200 gorahamlevenih

200 gkokosa

200 gplazme

200 gslaga

Priprema

1,2 | vode sa Secerom staviti naringlu. U 300 ml vode pomeSati puding i gustin. Kada vode pocne davri sipati
puding i meSati dok se ne zgusne. Ukuvan puding staviti na hlaenje.

Ohlaen puding umutiti sa omeksalim margarinom i Secerom u prahu. Podeliti gana 3 dela. U 1 deo pome&ati
mlevenu plazmu. U 2 pomesati kokos, au 3 pomeSati mlevene orahe.

Natacnu rasporediti deo sa mlevenom plazmom, pa sa kokosom i poslednji deo saorasima. Umutiti 200 g Slaga
saoko 150 ml kisele vodei ukrasiti tortu.



Savet

Ukusnai brzatorta.



