
Mak kesici

Sastojci

Potrebno je:

120 gmaslaca
80 gšecera u prahu
1 celojaje
170 gbrašna
60 g nemljevenog maka
1/2 kesicepraška za pecivo
1 kašikagustina

Priprema

Umesiti fino testo od maslaca, šecera u prahu, jaja, brašna, mak, prašak za pecivo, gustin. Testo ostaviti u 
frižider da se ohladi oko pola sata. Na dosta pobrašnjenoj radnoj površini još jednom lepo izraditi, tanko 
razvaljati i modlom vaditi oblike Peci na 180 C.

Savet

težina: lako

za: 8 osoba

vreme pripreme: 30 min


