Svarcvaldski vrhovi

Sastojci

Zamafine:

e 2jgaveicinelL (160 Q)
160 g Secera

160 g brasna

160 g margarinaili putera
1 praSak za pecivo

1 vanil Secer

2 kasike kakaoa

12 kasika visnjevace

Za ukraSavanje:

e 200 ml dlatke pavlake
o Sakaociscenih visanja

Zabeze:

e 4 belanca
o 4 kaSke Secera
e sok polalimuna

Priprema

Mafini su pravljeni po istotezinskom principu. |zmerite teZzinu dvajgjetai toliko brasna, margarinai Secera.

Umutiti penasto margarin sa Secerom, dodati jgjai dalje mutiti. Na kraju dodati brasno pomeSanim sa praskom



zapecivo i kakao. Me&ati dok ne postane homogena masa.

Podmazati kalupe zamafinei u svaki kalup sipati po jednu kasiku smese - smesa se pri pecenju rastopi i naraste,
nije potrebno puniti kalup do vrha. Peci 25 minuta na 200 stepeni. Vruce mafine preliti visnjevacom.

Zabeze umutiti belanca samalo soli, dodati Secer i mutiti dok se ne rastopi (otprilike 10 minuta).
Posl asticarskim Spricem naneti umucene belance na pek papirom oblozen pleh i susiti na 100 stepeni 30 minuta.

Ohladjene mafine ukrasiti umucenom slatkom pavlakom, visnjamai bezeom. Ostaviti dva sata u friZzderu.



