Kakao jelkice

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

e 250 gmargarina

ok 0 400-450 gbrasna

100 gSecera u prahu

2jgjeta

2 kesicevanilin Secera

po ukusucimet
1limun-rendana kora

na vrh nozaprasak za pecivo
1-2 kaSikekakao praha

Priprema

U posudu staviti 200 g brasna dodati margarin, Secer u prahu, jgja, cimet, koru limuna, vanilin Secer, prasak za
pecivo, kakao i uz dodatak bradna po potrebi umesiti testo. Testo ostaviti u friZzider da se stegne malo radi 1akseg
oblikovanja. Razvaljati ga na debljinu oko 3 mm i vaditi oblike jelke. Reati u pleh oblozen pek papirom i peci
na 200 stepeni vrlo oko 7 minuta. Pecene keksice dekorisati po Zelji.

Savet

Mozete ih premazati belom ili crnom okoladom, posuti Seerom u prahu ili premazati meSavinom Seera u prahu
vodei zelene boje kao ja.



