orba od hlitve

Potrebno je:

200 g blitve
glavicacrnog luka
2 Sargarepe
2-3lovorovalista
3 kasSike brasna
paviaka

S0

zacin

biber

Priprema

U malo uljadodati igeckani luk i Sargarepu, to malo izdinstati, dodati lovorove listovei dodati brasno. To sve
malo prodinstati.

Kada je dinstano dodati i malo bibera, naliti litar i po vrele vode i zaciniti. Smanjiti temperaturu na Sporetu i
kuvati jedno 20 minuta.

Obarenu i iseckanu blitvu dodati u corbu i kuvati joS 10 minuta. Kada je gotova dodati pavlaku i ostaviti corbu
dok jeringlavruca da se joS malo krcka.



