
oko torta (8)

Sastojci

Potrebno je:

1 pakovanjecoko kore za tortu
500 mlcokloladnog mleka
400 mlkisele pavlake
200 gšecer u prahu
250 g mlevene plazme
400 mlslatke pavlake
1 kesacokoladnog krema za torte

Priprema

U odgovarajucu ciniju umutiti kiselu pavlaku sa prah šecerom pa dodati mleveni keks.

U drugu ciniju pavlaku umutiti. A u trecu ciniju umutiti coko krem prema uputstvu sa kesice.

Tortu filovati sledecim redom. Koru kvasiti cokoladnim mlekom, pa premazati prvim filom pa drugim. Staviti 
drugu koru nakvasiti cokoladnim mlekom, pa premazati je trecim i drugim filom. Staviti trecu koru kvasiti je 
cokoladnim mlekom, pa je premazati prvim i drugim filom. Tortu premazati ostatkom treceg fila i ukrasiti po 
želji.

Savet

težina: lako

za: 20 osoba

vreme pripreme: 60 min



Torta je jednostavna i brza za pripremu.


