Visnjeu januaru :)

tezina: lako
za: 5 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Smesa za visnje:

o 2jabuke

o 1 kaSikasmeeg Secera

¢ 1 kaSkasokaod limuna
e crveni ekstrakt

Za*kostice*:

¢ 1 kaSikaseckane cokolade

Zapeteljke:

e 20iglicaod bora
Priprema

Jabuke oguliti, uzeti Serpu i naredati. Rendajte nangjsitnije. U Serpu dodati kaSiku Secerai limunov sok. Staviti
navatru i prziti nalaganoj vatri uz stalno meSanje, dodati crveni ekstrakt, kolicinu odredite sami kakvu boju
zelite, tamniju ili svetliju. Kod mene je od malinei dalje meSati dok svatekucina ne ispari. Smesa mora biti
cvrsta. Malo cokolade, ona glumi kostice :) Zavis kolike su vam jabuke velicinei koliko smese imaiseckajte na
komadice... Koriste neku kvalitetnu cokoladu za kuvanje. Kod mene je bila Menaz. (ako imate cokoladne
kapljice-suzice joS bolje ne morate seckati). Uzmite malo smese, stavite cokoladu i rukama oblikujte viSnjicul.
Natacnu pospite malo Secerau prahu ili kokosai regjte visnje. Borove iglice operite, ako su velike skratite, one
glume peteljke.:) Ubodite ih u visnje. Ostavite ih u sobi preko noci da se malo osuse. Mozete daih jedete, a



mogu da vam posluze kao dekoracija.:)

Savet



