Sareni dani rolati

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zajednu koru:

djga

4 kaSkebrasna

2 kasSikevode

2 kaskemleka

1 ravnakaSicicasoli

1 kesicapraska za pecivo

Fil zasvatri rolata:

o 3 casekisele pavlake
4 kaSkesitnog sira
200 gsunke

4kisela krastavca
2kuvana jgjeta

100 gkackavalja

Priprema

Umutiti belanca u cvrst sneg, zatim dodati Zumanca, vodu, mleko, so, zatim brasno i praSak za pecivo, pasve
lagano gediniti kasikom...

Zazeleni rolat dodati spanac, za narandZasti gjvar...



Peci u zagrejanoj rerni na 200 stepeni 7 do 10 minuta, u zavisnosti od jacinererne...

Peceni rolat izvaditi namokru krpu i urolati, ostaviti tako da se ohladi, pafilovati...

Savet

Ja sam zeleni rolat filovala sa pavliakom i rendanim kuvanim jajima, narandZasti sa seenom Sunkom i kiselim
krastaviima, a zuti salistovimaSunkei kakavalja.... Odlini su zadavlja, i zbog izgledai zbog ukusal Prijatno!



