Posna Pesak torta

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1,5Ivode

6 kesicapudinga od vanile
500 gSecera

Imargarin

3 kesicevanilin Secera

300 gmlevene posne plazme
300 gkokosa

300 gmlevenih oraha

250 gslaga

Priprema

U polalitre vode izmutiti puding i Secer, a zatim dodati u preostalu vodu i kuvati dok se ne zgusne. Kad se
ohladi ubaciti margarin i meSati dok se potpuno ne otopi i §edini. Masu podeliti natri jednaka dela.

U prvi deo umutiti vanilin Secer i mlevenu plazmu.

U drugi deo umutiti kokosi vanilin Secer.



U treci deo umutiti mlevene orahei vanilin Secer.

Reati slojeve po redu kako je napisano: mlevena plazma, kokos pafil od orahai nakraju Slag. :)

Savet



