Kajmak pita

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 130 min

Sastojci

Zatesto:

oko 600 gbrasna
250 mimleka

100 ml vode
2jgjeta

1 kaSicicasoli

1 kesicasuvog kvasca
50 gmargarina

3 kasike kajmaka
Zapremazivanje:
5 kaSikakajmaka
250 gsira

Priprema

Zatesto: U dublju posudu usuti polovinu bradna, dodati kvasac, so te sve izmeSati. Potom dodati mlako mleko i
mlaku vodu, omeksali margarin, jgjai kajmak te postepeno dodavajuci preostalo brasno zamesiti testo. Osraviti
da nadoe (oko 30 minuta).

Nadoslo testo premesiti i podeliti nadvadela...

...te oba delarazviti u veliki krug.



U dublju posudu staviti kajmak, dodati sir i razmutiti viljuSkom te dobijenom smesom premazati obe kore.

Uviti urolate...

...teih staviti u pleh oblozen pek-papirom. Ostaviti da odstoje 30 minutate ih peci u zagrejanoj rerni na 180
stepeni oko 40 minuta.

Ostaviti da se prohlade...

...teih seci i podluziti.

Savet

Probajte,neete se pokajati.Pita je tako mekanai ukusna.Prijatno!



